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Auf Pflanzenbasis** o PRl S

Vegan* e <L e
Vegetarisch* e s
Allergenfreie Produkte* * ‘ '

Ohne Zusatzstoffe _

Praktisch, gebrauchsfertig

Keine Rohstoffverluste

Kostensparend -

Aromatlsche Marmaden elgnen SICh auch far andere Rezepte

o

* Ausnahmen Pestos und Auberginenstreifen enthal"ten Kase.
~ : 3 ** Ausnahmen: Premium-Pestos enthalten Parmesan.
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GROSSEPACKUNGEN -

- HALBGETROCKNETE TOMATEN, MARINIERT HALBGETROCKNETE KIRSCHTOMATEN, MARINIERT B~ GEGRILLTE ANANAS, MARINIERT

ART. N NS - 0669 Schale 1k ARTNE:SNS-0687 | Schale Thg  ART:Nie: SIS 0678, Schale 1ky
LUKE/Koll 6k Koll/Palette - GKEMle | TadKoli/palle Vel AL DM
MHD: 25Tage. _ Temp:0-4°C MHD: 25Tage . - Temp0-4°C i 2"“99 Temp:0-4°C

(@ ALLeRGENFRE! (@ Frelvon E-NummERN (@ VEGAN QALLERGENFREI QFREIVONENUMMERN QVEGAN QALLERGENFREI QFREIVONENUMMERN QVEGAN

- &
r

‘ ARTISCHOCKENHERE MARINIERTMIT KANDIERTER ZITRONE ﬁEGRI(LiEBEMiJSEMI_SCHI!NG, MARINIERT » GEGRILLTE A[]BERMNEN' MAkINIERT

AR N1 067 Schale Tkg

_ART.Nr.:SNS-li672 SchaleThg - - B RS - 067 Schale 1kg
LVKE/Kollo - 144 Kolli/Palette LVKE/Kollo : ~ Tuk Kolli/Palette ZVKE/KuIIu 2 288Kol||/PaIette
WAL 1Tage Temp:0-4%. WHD:Z1Tage | - Tempd-4°C o 21Tge Temp:0-4%

GEGRILLTE PAPkIKAMISCHUNG, MARINIERT GEGRILLTE EHAMI;IGNDNS, MARINIERT

GEGRILLTE ZUCCHINI, MARINIERT

. ART. Nr:SNS - 0675 Schale Thy ART.Nr: SNS - 0676 Schale 1kg ART. Nr.: SNS - 0677 Schale 1kg
2VKE/Kollo - 288 Kolli/Palette 4 VKE/Kollo ‘4 Kolli/Palette 2VKE/Kollo ) 288 Kolli/Palette
MHD: 19 Tage Temp:0-4°C MHD: 21Tage ' Temp:0-4°C "MHD: 21Tage Temp:0-4 C

°ALLERGENFREI °FREIVONENUMMERN QVEGAN ; °ALLERGENFREI eFREIVONENUMMERN QVEGAN

Y,



KLEINE PACKUNGEN : :

HALBGETROCKNETE TOMATEN, MARINIERT MARINIERTE HALBEETRUCKNETEKIRSCHTI]MATEN 100% GEGRILLTE GEMUSEMISCHUNG, MARINIERT

ART.Nr: SN~ 0670 " Schale4ong . ART. Nr.: SNS - 0682 Schale 300 ¢ ART. Nr.: SNS - 0673 Schale 400
4VKE/Kollo I 288 Koll/Palette 4VKE/Kollo | 288 Kolli/Palette 4 VKE/Kollo 288 Kolli/Palette
MHD: 25Tage | Templ] 4t MHD: 25Tage TempD 4% MHD: Z‘ITa?eT. emp:0-4°C

eALLERGENFREI QVEGAN QALLERGENFREI °FREIVONE (@ rrel von E-nuMERN) QVEGAN (@ ~L.RceNrRE) N(@ FreNvoN E-NUMMERN)] € VEGAN
7 e ——) .
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BRUSCHETTA AUS HALBGETROCKNETEN MARINIERTEN TOMATEN BRUSCHEFTA AUS GEGRILLTEM MARINIERTEM GEMUSE

ART. Nr.: SNS* 0685 Schale Tkg : ART.Nr:SNS-0686 < . Schale1kg
-4 VKE/Kollo 144 Kolli/Palette ["%e | 4VKE/Kollo 144 Kolli/Palette’
MHD: 21Tage . Temp:0-4°C e Ay MHD: Nage . Temp:0-4°C
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BASILIKUM-PESTO

ART. Nr.: SHS - 0666
6 VKE/Kollo
MHD: 45 Tage

(@ rrei voN E-NUMMERN

Topf400¢g
144 Kolli/Palette
Temp:0-8°C

TOMATEN-PESTO
ART. Nr.: SNS - 0667
6 VKE/Kollo

MHD: 45TageT

- §

@ eI VON E-NUMMERN

. Topf400g
44 Koll/Palette *

emp:0-8°C

:




TOMATADE . TOMATADE . AUBERGINEN-KAVIAR

ART.NE: SNS - 0653 Topf1kg * ART:N.: SN 0654 < Topf500g * ART.Nr. NS - 0655 Topf500g
4VKE/Koll Wakoli/plete BUKEolo | TKolpaets _ e il L
MH: 45 Tage Temp:0-8°C WO Tage | ey NHD: 450 LR

TAPENADE MIT GEGRILLTEN ZUCCHIN TAPENADE MIT HALBGETROCKNETER PAPRIKA™ TARENADE MIT GEGRILLTEN ARTISCHOCKEN

B ART.Nr: SNS - 0656 Topf500g ART. N SN - 0658 Topf 5009 - - MRTNC:SNS-0860 | Topfs00g
BUKE/Kolln - 164 Kolli/Palete 6 VKE/Kollo © e UkKolli/Falette CBVKEfKollo < 164 Koll/Palette
Ok VHD: 45Tage Temp:0-8°C. MHD: 45Tage + Temp:0-8°C s - MHD: 45Tage Temp:0-8°C -

" HUNMUS NATIR . Tt

. ART. Nr: SNS - 0652 Topf450¢
6 VKE/Kollo 2 144 Kolli/Palette
MHD: 45 Tage Temp:0-8°C

k o







In den Lindern rund um das Mittelmeer wird mit
- Leidenschaft. gekocht. Die Mahlzeiten sind die
wichtigsten Momente am Tag.

Die_l;nediterrane Kuche ist auBerst vielseitig und

gehort zu den leckersten und gestindesten der Welt,

nicht zuletzt wegen ihres Reichtums an reinen,
sonnengereiften Gemusekreationen.

Mehr als zwanzig Jahre sind schon vergangen,
seit Sud'n'Sol mit der ersten mediterranen
Gemusekreation, den halbgetrockneten Tomaten,
zu einer Reise durch die inspirierende Wunderwelt
der mediterranen Gemusekiche aufbrach.

'Sud‘n“SoI-Kreationen werden. nur mit frischem,

erstklassigem Gemiise zubereitet. Die Zutaten:

werden sorgfaltig geschnitten, kandiert. oder gegrillt
(manchmal auch :beides) und anschlieBend mit
raffiniertem Pflanzenél und frischen Krautern mit
mediterranen Aromen gemischt. ’

Sud‘n‘Sol ist Experte darin, die Aromen bei der
Verarbeitung des Gemiises zu erhalten und zu
intensivieren, und deshalb der ideale Partner,
um naturreine, aromatische = mediterrane
Gemiisekreationen zu entwickeln, die auf die
aktuellen Tendenzen zu reiner, gesunder und
pflanzenbasierter Erndhrung eingehen. -

Sales "Office & Distribution North Europe (Benelux + Scandinavié); Delisol bv, Rozendaalstraat 65, B-8900 Ypern
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