
„FINE MEDITERRENEAN FOOD FOR FINE PEOPLE ”

Mit 
Leidenschaft

für
Gemüse!





Genießen Sie den puren, authentischen Geschmack der Gemüse- 
und Tomatenspezialitäten von Sud‘n‘Sol, direkt aus Südfrankreich.

 Auf Pflanzenbasis**
 Vegan*
 Vegetarisch*
 Allergenfreie Produkte*
 Ohne Zusatzstoffe
 Praktisch, gebrauchsfertig
 Keine Rohstoffverluste
 Kostensparend 
 Aromatische Marinaden eignen sich auch für andere Rezepte
 
 

* Ausnahmen: Pestos und Auberginenstreifen enthalten Käse.
** Ausnahmen: Premium-Pestos enthalten Parmesan.



Marinierte Tomaten und Gemüse

HALBGETROCKNETE TOMATEN, MARINIERT

ART. Nr.: SNS - 0669 Schale 1 kg   

4 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  25 Tage   Temp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE ANANAS, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0678 Schale 1 kg   

2 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

ARTISCHOCKENHERZ MARINIERT MIT KANDIERTER ZITRONE

ART. Nr.: SNS - 0671 Schale 1 kg   

4 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C 

GEGRILLTE GEMÜSEMISCHUNG, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0672 Schale 1 kg   

4 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE ZUCCHINI, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0675 Schale  1 kg   

2 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  19 Tage   Temp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE PAPRIKAMISCHUNG, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0676 Schale 1 kg   

4 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

HALBGETROCKNETE KIRSCHTOMATEN, MARINIERT

ART. Nr.: SNS - 0687 Schale  1 kg   

4 VKE/Kollo  144 Kolli/pallet  

MHD:  25 Tage   Temp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE CHAMPIGNONS, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0677 Schale  1 kg   

2 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE AUBERGINEN, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0674 Schale  1 kg   

2 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

1.
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Marinierte Tomaten und Gemüse

GEGRILLTE ANANAS, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0678 Schale 1 kg   

2 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

HALBGETROCKNETE TOMATEN, MARINIERT

ART. Nr.: SNS - 0670 Schale 400 g  

 4 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  25 Tage   Temp: 0 - 4 °C

MARINIERTE HALBGETROCKNETE KIRSCHTOMATEN 100 %

ART. Nr.: SNS - 0682 Schale 300 g  

 4 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  25 Tage   Temp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE GEMÜSEMISCHUNG, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0673 Schale 400 g  

 4 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage T  emp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE CHAMPIGNONS, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0677 Schale  1 kg   

2 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

GEGRILLTE AUBERGINEN, MARINIERT
ART. Nr.: SNS - 0674 Schale  1 kg   

2 VKE/Kollo  288 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

KLEINE PACKUNGEN

  ALLERGENFREI FREI VON E-NUMMERN VEGAN  ALLERGENFREI FREI VON E-NUMMERN VEGAN   ALLERGENFREI FREI VON E-NUMMERN VEGAN







Salsas und Bruschettas
2.

BRUSCHETTA AUS HALBGETROCKNETEN MARINIERTEN TOMATEN 

ART. Nr.: SNS - 0685 Schale 1 kg  

4 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

BRUSCHETTA AUS GEGRILLTEM MARINIERTEM GEMÜSE

ART. Nr.: SNS - 0686 Schale 1 kg  

4 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette

MHD:  21 Tage   Temp: 0 - 4 °C

  ALLERGENFREI FREI VON E-NUMMERN VEGAN   ALLERGENFREI FREI VON E-NUMMERN VEGAN



Salsas und Bruschettas Pestos und Saucen
3.

BASILIKUM-PESTO

ART. Nr.: SNS - 0666 Topf 400 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C

TOMATEN-PESTO
ART. Nr.: SNS - 0667 Topf 400 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette  

MHD:  45 Tage T  emp: 0 - 8 °C

FREI VON E-NUMMERNFREI VON E-NUMMERN



Tomaten-Gemüseaufstriche und Hummus

TOMATADE  

ART. Nr.: SNS - 0653 Topf 1 kg   

4 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C

TAPENADE MIT HALBGETROCKNETER PAPRIKA
ART. Nr.: SNS - 0658 Topf 500 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C

AUBERGINEN-KAVIAR
ART. Nr.: SNS - 0655 Topf 500 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C

HUMMUS NATUR
ART. Nr.: SNS - 0652 Topf 450 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C

TAPENADE MIT GEGRILLTEN ARTISCHOCKEN
ART. Nr.: SNS - 0660 Topf 500 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C

TAPENADE MIT GEGRILLTEN ZUCCHINI
ART. Nr.: SNS - 0656 Topf 500 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C
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TOMATADE 
ART. Nr.: SNS - 0654 Topf 500 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C



Tomaten-Gemüseaufstriche und Hummus

AUBERGINEN-KAVIAR
ART. Nr.: SNS - 0655 Topf 500 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C

TAPENADE MIT GEGRILLTEN ARTISCHOCKEN
ART. Nr.: SNS - 0660 Topf 500 g  

6 VKE/Kollo  144 Kolli/Palette 

MHD:  45 Tage   Temp: 0 - 8 °C



In den Ländern rund um das Mittelmeer wird mit 
Leidenschaft gekocht. Die Mahlzeiten sind die 
wichtigsten Momente am Tag. 

Die mediterrane Küche ist äußerst vielseitig und 
gehört zu den leckersten und gesündesten der Welt, 
nicht zuletzt wegen ihres Reichtums an reinen, 
sonnengereiften Gemüsekreationen. 

Mehr als zwanzig Jahre sind schon vergangen, 
seit Sud‘n‘Sol mit der ersten mediterranen 
Gemüsekreation, den halbgetrockneten Tomaten, 
zu einer Reise durch die inspirierende Wunderwelt 
der mediterranen Gemüseküche aufbrach.

Sales Office & Distribution North Europe (Benelux + Scandinavia): Delisol bv, Rozendaalstraat 65, B-8900 Ypern

Sud‘n‘Sol-Kreationen werden nur mit frischem, 
erstklassigem Gemüse zubereitet. Die Zutaten 
werden sorgfältig geschnitten, kandiert oder gegrillt 
(manchmal auch beides) und anschließend mit 
raffiniertem Pflanzenöl und frischen Kräutern mit 
mediterranen Aromen gemischt.

Sud‘n‘Sol ist Experte darin, die Aromen bei der 
Verarbeitung des Gemüses zu erhalten und zu 
intensivieren, und deshalb der ideale Partner, 
um naturreine, aromatische mediterrane 
Gemüsekreationen zu entwickeln, die auf die 
aktuellen Tendenzen zu reiner, gesunder und 
pflanzenbasierter Ernährung eingehen. 

Slow Food...… mediterranean style!


